KINDERMANN

lhr Event — unsere Leidenschaft!

Seit 15 Jahren sind wir als Event-Caterer in der Metropolregion Rhein-Neckar tatig.
Profitieren Sie von unserem Know-How!

"Mit Liebe kochen ist Nahrung fur die Seele" - getreu diesem Spruch setzen wir
unser Augenmerk auf die Zusammenstellung von individuellen Buffets und Menus,
Live-Cookings und Speisenprasentationen jeglicher Art. lhre Winsche und
Vorstellungen sind unsere Motivation aus jeder Feier, jedem Event etwas
Besonderes zu machen, denn "Liebe und Phantasie sind die besten Gewirze" !

Ob klassisch oder exklusiv, private Festlichkeit, Sommerfest, Messe oder
Firmenevent. Durch Frische und Qualitat bei all unseren Produkten, machen wir aus
Ihrem Event ein unvergessliches und genussvolles Erlebnis.

Wir freuen uns darauf, Sie individuell und persénlich zu beraten.

Ihr Team von Kindermann Catering

KINDERMANN
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UNSERE LEISTUNGEN

PLANUNG UND BERATUNG

Als inhabergefiihrtes Unternehmen beraten wir Sie immer persénlich und setzen lhre individuellen Vorstellungen
und Winsche in einem Gesamtkonzept um!

VOLL-/TEILCATERING

Wabhlen Sie aus unserem Angebot an Buffets, Fingerfood, Flying Buffets, Live-Cooking oder kombinieren Sie lhre
Favoriten zu Threm Wunschbuffet einfach selbst. Wir bieten Ihnen auRerdem eine groR3e Auswahl an Cocktails
sowie Getrankepauschalen und Sektempfange in verschiedenen Preiskategorien.

PERSONAL

An ein Lacheln erinnert man sich gern! Unser kompetentes und freundliches Personal ist der Garant fur den
harmonischen Ablauf Ihrer Veranstaltung. Wir unterstiitzen Sie bei der Organisation von Servicepersonal,
Barkeeper/in, Koch/Kéchin, Hostessen, Security und Reinigungspersonal.

EQUIPMENT

* Glaser, Besteck, Geschirr

* Tischwasche

* Bestuhlung, Stehtische, Bar, Loungemaobel
*  Ton- und Lichttechnik

*  Entertainment

*  Dekoration, Menukarten

*  GrofRkichengerate

LIVE-COOKING

Holzkohlegrill / Spanferkelgrill

*

*  Asia-Wok

*  Salatbar, Dessertbar
*  Flammkuchen etc.
*  Flying Buffets

* Menis

*  Molekulare Kiiche
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UNSERE PREISGESTALTUNG

* Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer von derzeit 19 %..
* Bei Veranstaltungen unter 20 Personen berechnen wir einen Mindermengenaufschlag.
*  Preise fiir Veranstaltungen ab 100 Personen auf Anfrage!
* Unsere Getrankepauschalen sind nur in Verbindung mit der Buchung von Personal mdglich.
* Die Mindestdauer firr die Buchung von Personal betragt 4 Stunden.
*  Kinder bis 12 Jahre werden anteilig berechnet (bei 5 zahlenden Erwachsene ist ein Kind inklusive).
*  Mit dem Erscheinen einer neuen Bankettmappe verliert diese Ausfiihrung ihre Giltigkeit.
*  Weitere Informationen finden Sie in den Liefer- und Zahlungsbedingungen und unseren AGBs auf den

letzten Seiten.

Stand: November 2018
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BUFFETVORSCHLAGE

*  Alle Buffetpreise ab 20 Personen
*  Der Koch zum Zubereiten der Eierspeisen ist nicht enthalten.

FRUHSTUCKSBUFFET

Fruhstiick
*  Brot- und Brétchenauswahl
Butter
Konfitirenauswahl
Nuss-Nougat-Creme
Honig
Friichte, Joghurt, Cerealien
Eierspeisen nach Wabhl, frisch zubereitet
z.B. Rihrei, Spiegelei, gek. Eier dazu versch. Zutaten wie Zwiebeln, Gemiise, Schinken, Speck etc.
Deutsch/Mediterrane Wurst- und Késevariation

* % ot %

*

Preis pro Person: €12,00 ohne Eierspeisen: € 8,00

ZUSATZLICHE SPEISEN ZUM FRUHSTUCKSBUFFET

Vorspeisen
*  Antipastivariation (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
*  Fischvariation mit gerauchertem und gebeiztem Lachs sowie Forelle
dazu Dill-Senf-Sauce und Sahne-Meerrettich
*  Melonen-Parmaschinken-Platte
* Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto
*  Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico

Hauptspeisen Variante |
*  Putenbrust im Parmesanmantel an Ratatouillesauce
*  Mini-Frikadellen an Rahmsauce
* Lachsfilet an Rieslingsauce

dazu reichen wir
* Pasta aus dem grof3en Parmesanlaib mit Pestoschaum
* Spatzle
*  Saisonale Gemusevariation

ODER

Hauptspeisen Variante Il
*  Rinderfilet mit Jus
*  Gambas mit Knoblauchschaum
* Lasagne ,Ratatouille”

dazu reichen wir
*  Spinatspatzle
*  Safranrisotto
* Pasta aus dem grof3en Parmesanlaib mit Pestoschaum

Dessert
*  Schokoladenmousse
*  FruchtspielRe

Preis pro Person Hauptspeisen Variante I: € 27,00
Preis pro Person Hauptspeisen Variante II: € 34,00
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RUSTIKALES BUFFET
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen

Schwarzwalder Vesperbrett

Geraucherte Forellenfilets mit Sahne-Meerrettich
Hackfleischballchen mit Krauterdip

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Kartoffelsalat

Krautsalat

* % b b %

Hauptspeisen
*  Krustenbraten

dazu reichen wir
*  Kartoffelgratin
* Gemiusevariationen

Dessert
* Kése-Trauben-SpielRe
* Rote Griitze mit Vanillesauce

Preis pro Person: € 19,50 ohne Dessert:

SCHLEMMERBUFFET [DER KLASSIKER]
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen

*  Fischvariation mit gerduchertem und gebeiztem Lachs sowie Forelle
dazu Dill-Senf-Sauce und Sahne-Meerrettich
Melonen-Parmaschinken-Platte
Roastbeef mit Sauce Tartar
Farmersalat
Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto

* % ot %

Hauptspeisen
* Lachsfilet an Rieslingsauce
* Rinderfilet an Bratenjus
*  Perlhuhnkeule mit Pilzen gefillt an Rahmsauce

dazu reichen wir
*  Grine Nudeln
*  Kartoffelgratin
* Spatzle
*  Saisonale Gemisevariation

Dessert
*  Schokoladenmousse
* Kokosmousse mit Friichten

* Internationales Kasebrett mit Trauben, Nissen und Feigensenf dazu Baguette

Preis pro Person : € 35,00 ohne Dessert:
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SAISONALE ANGEBOTE

*  Alle Buffetpreise ab 20 Personen

KOMMUNION / KONFIRMATION

BUFFET-VARIANTE |

*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen
*  Saisonale Gemusecremesuppe mit Cro(tons
oder

*  Markkl6Rchensuppe mit Gemusejulienne

Hauptspeisen
*  Schweinelende an Pfifferlingrahm
* Rinderbraten an Dornfelderjus
* Putenschnitzel

dazu reichen wir
* Spatzle
*  Kartoffelgratin
* Saisonale Gemiusevariation

Preis pro Person : € 16,50 nur Hauptspeisen:

BUFFET-VARIANTE I

*  Brotkorb mit Krauterquark

Vorspeisen
*  Fischvariation mit gerduchertem und gebeiztem Lachs sowie Forelle
dazu Dill-Senf-Sauce und Sahne-Meerrettich
*  Schinken-Spargel-Réllchen
* Roastbeef mit Sauce Tatar
* Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico

Hauptspeisen
*  Rinderhiftbraten an Jus
* Hahnchenbrust an Waldpilzrahm

dazu reichen wir
* Spatzle
*  Kartoffelgratin
*  Saisonale Gemiusevariation
Dessert
* Mousse von weil3er und brauner Schokolade

Preis pro Person : €22,00
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BUFFET-VARIANTE Il

*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen
*
* Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto
*  Zucchinicarpaccio
*  Vitello tonnato vom Kalbsriicken
*  Melonen-Parmaschinken-Platte
*

Hauptspeisen
*  Saltimbocca vom Schwein
*  Risotto mit Waldpilzen

dazu reichen wir
*  Spaghetti mit Tomatensauce
* Lasagne al forno

Dessert
*  Erdbeertiramisu
* Limonenmousse
*  FruchtspielRe

Preis pro Person : € 24,50

KLEINES BUFFET
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen

Minifrikadellen mit Schafskase
Tomaten mit Schafskase gefllt
Kartoffelsalat

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto
Farmersalat

* %k % ¢

Hauptspeisen
*  Prager Schinken
*  Mini-Schnitzel

*  Putenbrust im Parmesanmantel an Ratatouillesauce

dazu reichen wir
*  Kartoffelgratin

Dessert
* Kase-Trauben-Spiel3e

Preis pro Person : € 16,00
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Antipastivariation (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico

ohne Dessert: € 19,00

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico



SOMMER-HOCHZEITS-BUFFETS

*  Alle Buffetpreise ab 40 Personen
*  Der Koch zum Zubereiten der Speisen auf dem Girill ist nicht enthalten.
* Bei den saisonalen Buffets kdnnen Sie jeweils eine Beilage auch als Live-Cooking auswahlen.

GRILLBUFFET

*  Brot- und Buttervariation

Salate
* Kartoffelsalat
*  Krautsalat
* Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
* Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto
* Karottensalat

Frisch vom Holzkohlegrill

Bratwiirste

Schweineriickensteaks

Hahnchenbruststeaks

GemisespielRe

Grillkartoffeln

Schafskase

Verschiedene Dips wie:

Paprika-Chili-Creme, Dijon-Senf, Krauterquark, Krauterbutter und Barbecue-SoR3e

* %

* % %

Preis pro Person : € 18,00

SOMMER-BUFFET |

*  Brot- und Buttervariation

Vorspeisen (in kleinen Glasern/Schéalchen)

Antipastisalat (Paprika, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikumpesto

Marinierte Melonenstiickchen mit Parmaschinkensegel

Bauernsalat mit Tomaten, Zwiebeln, Schafskéase

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Meeresfriichtesalat mit Limetten

Vitello tonnato vom Kalbsriicken

* %

* %+ % %

Frisch vom Holzkohlegrill
* Minutensteaks vom Roastbeef
* Garnelenspiel3e mit Knoblauch
* Hahnchenbrust mit Pesto

dazu reichen wir (bitte wahlen Sie eine Beilage aus, die wir flir Sie als Live-Cooking anbieten dirfen)
* Rosmarinkartoffeln, frisch aus der Pfanne
* Pasta aus dem grof3en Parmesanlaib mit Pestoschaum
* Saisonales Gemiuse, frisch aus dem Wok
*  Verschiedene Dips wie:
Paprika-Chili-Créme, Dijon-Senf, Krauterquark, Krauterbutter und Barbecue-SoR3e

Dessert (in kleinen Glasern)
*  Himbeer-Tiramisu mit Pistazien
*  FruchtspieRe

Preis pro Person : € 33,50
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SOMMER-BUFFET Il

% Brot- und Buttervariation

Vorspeisen

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto

Antipastivariation (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
Melonen-Parmaschinken-Platte

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Pulposalat

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan

Vitello tonnato vom Kalbsriicken

% b % b b % 2

Frisch vom Holzkohlegrill
*  Lammcarée mit Krautern und Knoblauch dazu Jus ODER Rinderfilet mit Rosmarin-Pfeffer
* Gambas in Aioli ODER Zanderfilet mit Limonenol
* Hahnchenbrust mit Estragonschaum

dazu reichen wir (bitte wahlen Sie eine Beilage aus, die wir flr Sie als Live-Cooking anbieten durfen)
* Rosmarinkartoffeln, frisch aus der Pfanne
* Pasta aus dem grof3en Parmesanlaib mit Pestoschaum
* Saisonales Gemduse, frisch aus dem Wok
*  Verschiedene Dips wie:
Paprika-Chili-Creme, Dijon-Senf, Krauterquark, Krauterbutter und Barbecue-SoR3e

Dessert
* Créme brdlee von der Arabicabohne
*  Waldbeersalat mit Vanilleschaum
* Franzodsisches Kasebrett mit Trauben, Niissen und Feigensenf dazu Baguette

Preis pro Person : € 39,00

MEDITERRANES GRILLBUFFET

% Brot- und Buttervariation

Vorspeisen
*  Antipastivariation (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
* Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
*  Vitello tonnato vom Kalbsriicken
*  Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan

Frisch vom Holzkohlegrill
* Saltimbocca dazu Barolosauce
* Garnelenspiel3e mit Knoblauch
*  Minutensteaks vom Roastbeef
* Hahnchenbrust mit Pesto

dazu reichen wir (bitte wahlen Sie eine Beilage aus, die wir fiir Sie als Live-Cooking anbieten dirfen)
* Rosmarinkartoffeln, frisch aus der Pfanne
* Pasta aus dem grof3en Parmesanlaib mit Pestoschaum
* Lasagne ,Ratatouille”
*  Verschiedene Dips wie:
Paprika-Chili-Créme, Dijon-Senf, Krauterquark, Krauterbutter und Barbecue-SoR3e

Dessert (in kleinen Glasern dekorativ angerichtet)
* Panna cotta mit Himbeermark
*  Tiramisu
* Proseccosorbet mit Erdbeeren

Preis pro Person : € 35,50
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HOCHZEITSBUFFET

% Brot- und Buttervariation

Vorspeisen

Vitello tonnato vom Kalbsriicken

Antipastivariation (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Melonen-Parmaschinken-Platte

Zucchinicarpaccio

Fischvariation mit gerduchertem und gebeiztem Lachs sowie Forelle
dazu Dill-Senf-Sauce und Sahne-Meerrettich

* b b % %k %

Suppe
*  Schwabische Hochzeitssuppe

Hauptspeisen
*  Schweinefilet am Stiick an Rahmsauce
* Rinderfilet am Stiick an Bratenjus
* Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Wurzelgemuse

dazu reichen wir
*  Rosmarinkartoffeln
* Gemdusereis
* Spatzle
* Saisonale Gemusevariation

Dessert
* Mousse von weiRer und brauner Schokolade
* Panna Cotta mit Himbeermark
*  FruchtspieRe
* Kasebrett mit Trauben, Nissen und Feigensenf dazu Baguette

Preis pro Person : € 36,50

SOMMERLICHES HOCHZEITSMENU

% Brot- und Buttervariation

Vorspeisenteller

*  Antipastisalat (Paprika, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
* Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
* Vitello tonnato vom Kalbsriicken
*  Marinierte Melonenstiickchen mit Parmaschinkensegel
Suppe

*  WeilRer Tomatenschaumcappuccino
mit Zitronengras und Spiel3 von Zander und King Prawns

Zwischengang
*  Sorbet von Cassis mit Himbeermark

Hauptgang
*  Duett vom Kalbsriicken und Rinderfilet an Jus mit Rosmarinkartoffeln
und saisonaler Gemiisevariation
Dessertteller

*  Erdbeersalat mit Vanilleparfait dazu Pistazienschaum und Schokoladentértchen

Preis pro Person : € 39,50
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SOMMERLICHES (HOCHZEITS-) GRILLBUFFET

*

Brot- und Buttervariation

Vorspeisen

* % %k % % *

Antipastivariation (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
Tomaten mit Schafskase gefillt

Vitello tonnato vom Kalbsriicken

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Bauernsalat mit Tomaten, Zwiebeln, Schafskéase

Cous-Cous-Salat

Frisch vom Holzkohlegrill

*
*
*

Lammcareé mit Krautern und Knoblauch dazu Jus ODER Rinderfilet mit Rosmarin-Pfeffer
Schweinefilet
Hahnchenbrust

dazu reichen wir (bitte wahlen Sie eine Beilage aus, die wir flr Sie als Live-Cooking anbieten durfen)

* Saisonales Gemiuse, frisch aus dem Wok
* Pasta aus dem grof3en Parmesanlaib mit Pestoschaum
* Rosmarinkartoffeln, frisch aus der Pfanne
*  Wurzelgemusereis
* Verschiedene Dips wie:
Paprika-Chili-Creme, rotes Zwiebelchutney mit Honig, Tomaten-Dip, Dijon-Senf, Krauterquark,
Krauterbutter
Dessert
*  Créme br(lée mit Himbeertopping
*  Obstplatte
*  Schokoladenmousse
* Késebrett mit Trauben, Nissen und Feigensenf, dazu Baguette
Preis pro Person : € 38,00
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HERBST- UND WINTERBUFFETS

*  Alle Buffetpreise ab 20 Personen

HERBSTLICHES BUFFET
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen

Kirbissalat mit gebratenem Hirschriicken

Schottischer Rotholzlachs mit Sahne-Meerrettich
Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto

Antipastisalat (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Pfifferlingsalat mit Schalotten

* % b %

Hauptspeisen
* Lammcarée an Jus
* Rinderfilet an Steinpilzrahmsole
* Zanderfilet auf der Haut gebraten an WeiRweinsauce mit Wurzelgemuse

dazu reichen wir (bitte wahlen Sie eine Beilage aus, die wir flr Sie als Live-Cooking anbieten durfen)
* Pasta aus dem grof3en Parmesanlaib mit Pestoschaum
* Rosmarinkartoffeln
* Risotto mit Waldpilzen
* Saisonales Gemduse, frisch aus dem Wok

Dessert
*  Waldbeersalat mit Vanillemousse
*  Schokoladentdrtchen mit Birnenparfait
*  Kasebrett mit Trauben, Nussen und Feigensenf dazu Baguette

Preis pro Person : € 37,00

WINTERBUFFET |
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen
*  Fischvariation mit gerduchertem und gebeiztem Lachs sowie Forelle
dazu Dill-Senf-Sauce und Sahne-Meerrettich
* Feldsalat mit Himbeer-Walnussdressing
*  Waldorfsalat mit Nussen

Hauptspeisen
* Hirschbraten an Spatburgundersauce und Weinbirne mit Preiselbeeren
*  Bourbon-Whisky-Truthahn an Bratensauce

dazu reichen wir
*  Rahmwirsing
*  Apfelrotkohl
*  Kartoffelknodel
* Spatzle

Dessert
*  Lebkuchenmousse auf Vanillesauce
*  Christstollenparfait mit eingelegten Zitrusfriichten

Preis pro Person : € 27,50
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WINTERBUFFET Il
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto
Champignontértchen auf Rucola

* % ot %

Suppe
* Maronenschaumsuppe

Hauptspeisen
*  Hirschriicken an Spatburgunderjus
*  Seezungenrdlichen an Limettenschaum

dazu reichen wir
*  Backpflaumen-Buchteln
*  Broccoli-Cannelonis
*  Rahmwirsing
*  Saisonale Gemiusevariation
Dessert
*  Schokoladentdrtchen mit Waldbeeren
*  Zimtparfait mit heiRen Rumfriichten
*  FruchtspielRe

Preis pro Person : € 31,00

WINTERBUFFET Il
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen

Schottischer Rotholzlachs mit Sahne-Meerrettich
Kalbslebermousse im Pumpernickelmantel an Sauce Cumberland
Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico

*  Fischvariation mit gerduchertem und gebeiztem Lachs sowie Forelle
dazu Dill-Senf-Sauce und Sahne-Meerrettich

* Farmersalat

* Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico

Hauptspeisen
*  Schweinefilet in Rahmpfifferlingen
* Rinderbraten an Dornfelderjus

dazu reichen wir
*  Kartoffelknodel
* Spatzle
*  Rahmwirsing
* Lasagne “Ratatouille”

Dessert

*  Schokoladen-Tdrtchen mit flissigem Kern
*  Vanilleparfait mit heiRen Himbeeren

Preis pro Person : € 22,00
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INTERNATIONALE ANGEBOTE

*  Alle Buffetpreise ab 20 Personen

AMERIKANISCHES BUFFET
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen

Roastbeef mit Tatar

Caesar Salad mit French Dressing
Shrimpsalad

Potatoe Salad

Coleslaw Salad

* % %

Suppe
* Maiscremesuppe

Hauptspeisen
* Spare Ribs an Barbecuesauce
*  Burger zum Selberbauen (Tomaten, Kase, Gurken, Salat, Zwiebeln, Ketchup, Mayonnaise und Senf)
*  Chicken Wings an Honey-Barbecue-Sauce
* Texas Meat Balls an Chilisauce

dazu reichen wir

Gegrillte Buttermaiskolben

Baked Potato

Onion Rings

Boston Baked Beans

Maple Butter Carrots

Verschiedene Dips wie:

Paprika-Chili-Creme, Dijon-Senf, Krauterquark, Krauterbutter und Barbecue-SoR3e

* %

* % %

Dessert
*  Muffins (Chocolate and Blueberry) oder Cookies
* Pancakes with Maple Syrup
* Nebraska Mousse

Preis pro Person : € 33,50

Seite 15



LATEINAMERIKANISCHES BUFFET
*  Brotkorb mit Butter

Suppe
* Gazpacho andaluz

Fingerfood
* Tapasvariationen aus Manchegokéase, Serranoschinken, gebratene
HahnchenspielRe, Manzanillaoliven, eingelegte Sardellen und gefillte
Teigtaschen

Vorspeisen
*  Gegrillte Paprika mit Oliven
*  Gurken-Tomatensalat mit roten Zwiebeln
* Bohnensalat
* Mango-Avocado-Chili-Salat
* Guacamole

Frisch vom Holzkohlegrill
* Lammkeule entbeint am Stiick gegrillt
* Ribeysteaks vom Angusrind
*  Argentinische Chorizos
* Lachssteaks

dazu reichen wir
*  Grillkartoffeln
* Verschiedene Dips wie:
Paprika-Chili-Creme, Dijon-Senf, Krauterquark, Krauterbutter und Barbecue-SoR3e

Dessert
*  Mango-Tiramisu

Preis pro Person : € 32,00
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ASIATISCHES BUFFET

*  Brotkorb mit Butter

Kalt
*  Glasnudelsalat mit Gambas und Zitronengras
* Mango-Chili-Salat

Suppe
* Asiatische Reissuppe mit Gemuse

Warm

Mini-Fruhlingsrollen (vegetarisch)

Samosa mit Meeresfriichten

Vegetarische Teigsdckchen

Panierte Garnelen

Wan Tan mit Gemdise

Kohlréllchen mit Hilhnchenfleisch
Hahnchenspiel’e mit Ananas

Verschiedene Dips wie:

Sweet-Chili-Sauce, Curry- und Knoblauchdip

b b 2 R b o

llLivell
* Woks mit verschiedenen Zutaten wie Gambas, Hahnchenbruststreifen, Gemiise,
asiatischen Gewiirzen etc., individuelle Zusammenstellung!

dazu reichen wir
* Basmatireis, grunes und rotes Thaicurry

Dessert
* Limettenmousse mit Friichten
* Mangoparfait mit Kokos

Preis pro Person : € 29,50
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BUFFET "KARIBIK"
*  Der Koch zum Zubereiten der Speisen auf dem Girill ist im Cateringpreis nicht enthalten.

Salate

Coleslaw salad

Chili-Reis-Ananas-Salat

Tomaten-Mais-Salat

Salat mit SuRkartoffeln und Ingwer

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Brotkorb mit Butter

* % b %

Frisch vom Holzkohlegrill
* Hahnchenbrust in Sweet-Chili-Sauce mariniert
*  Minutensteaks vom Roastbeef mit Ingwer-Pfeffer-Honig-Marinade
* Schweinerlickensteaks mit Limetten-Meersalz-Kruste
*  Garnelenspiel3e mit Zitronengrasol

dazu reichen wir
* Rosmarinkartoffeln
* GemusespielRe mit Knoblauch
*  Verschiedene Dips wie:
Paprika-Chili-Créme, rotes Zwiebelchutney mit Honig, Tomaten-Dip, Dijon-Senf, Krauterquark,
Krauterbutter

Dessert
*  Ananas-Carpaccio mit Kokosmousse
*  Schokoladen-Parfait
*  Fruchtspiel3e

Preis pro Person : € 32,00

SPANISCHES BUFFET
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen

Hahnchenbrust mit Zucchini und Aubergine

Spanische Wurstspezialitdten mit Oliven

Tomatensalat

Thunfischsalat mit Paprika und Zwiebeln

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Tapasvariationen aus Manchegokase, Serranoschinken, gebratene
HahnchenspielRe, Manzanillaoliven, eingelegte Sardellen und gefiillte
Teigtaschen

* % ot %

Hauptspeisen
* Paella mit Hihnchenfleisch oder mit Meeresfriichten (auf Anfrage ,live cooking®)

Dessert
* Creme Catalan
*  Spanischer Mandelkuchen

Preis pro Person : €21,00 ohne Dessert: € 17,00
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ITALIENISCHES BUFFET |

*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen
*
* Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto
*  Zucchinicarpaccio
*  Vitello tonnato vom Kalbsriicken
*  Melonen-Parmaschinken-Platte
*

Hauptspeisen
*  Saltimbocca vom Schwein mit Rotweinjus
* Lasagne al forno

dazu reichen wir
* Pasta mit Tomatenpesto
*  Rosmarinkartoffeln
Dessert
*  Tiramisu
* Limonenmousse
*  Obstplatte

Preis pro Person : € 25,50

ITALIENISCHES BUFFET II

*  Steinofenbrot, Brotkorb mit Butter

Vorspeisen
* Calamares, gefillt mit Shrimps und Krautern
* Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto

Melonen-Parmaschinken-Platte
Zucchinischiffchen mit Parmesan
Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan
Pulpocarpaccio auf Rucola

* o %

Hauptspeisen

Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico

ohne Dessert:

* Zanderfilet auf der Haut gebraten im Krauter-Tomatenrelish
* Putenbrust im Parmesanmantel an Ratatouillesauce

* Lasagne "Ratatouille"

dazu reichen wir

* Risotto mit Pfifferlingen, frisch aus der Pfanne

oder

Pasta aus dem grof3en Parmesanlaib mit Pestoschaum

* Rosmarinkartoffeln

Dessert
*  Himbeertiramisu mit Pistazien
*  Amaretto-Parfait

Preis pro Person : € 30,00
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REGIONALE ANGEBOTE

BUFFET ,MANNHEIM*
*  Brotkorb mit Butter

Vorspeisen

*  Fischvariation mit gerduchertem und gebeiztem Lachs sowie Forelle
dazu Dill-Senf-Sauce und Sahne-Meerrettich
Melonen-Parmaschinken-Platte
Roastbeef mit Sauce Tartar
Geflugelfilets mit Krauterquark
Farmersalat
Saisonale Blattsalate (3 Sorten) mit Joghurt-Dressing und Balsamico
Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto

* % Ok %

Hauptspeisen
*  Schweinefilet in Rahmpfifferlingen
* Rinderbraten an Dornfeldersauce

dazu reichen wir
* Spatzle
*  Kartoffelgratin
* Saisonale Gemiisevariation

Dessert
*  Schokoladenmousse mit Sauerkirschgriitze
*  Kasebrett mit Trauben, Nussen und Feigensenf dazu Baguette

Preis pro Person : € 27,50 ohne Dessert: € 22,50

BAYERISCHES BUFFET

* Brezeln, Brotkorb mit Butter

Vorspeisen
* Kartoffelsalat mit Rauke und Radieserl
*  Krautsalat mit Speck
* Gurkensalat
* Obatzda mit roten Zwiebeln

Hauptspeisen
* Warmer Leberkas®
*  Schweinebraten an Dunkelbiersauce

dazu reichen wir
*  Semmelknddel
*  Blaukraut
*  SiRer und scharfer Senf

Dessert
* Bayerische Creme auf Erdbeermark

Preis pro Person : €17,00
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PFALZER BUFFET

* Pfalzer Bauernbrot, Griebenschmalz, Krauterbutter und Senf

Vorspeisen

Krautsalat

Feldsalat mit Kartoffeldressing und Speck
Kartoffelsalat

Geraucherte Bachforelle mit Preiselbeer-Meerrettich
Pfalzer Schlachtplatte mit Essiggemuse und Senf

* % ot %

Suppe
*  Kartoffelsuppe mit SpeckcroQtons

Hauptspeisen
* Leberknddel an Zwiebelsauce
* Saumagen an Dornfeldersauce
*  Grobe Bratwurst

dazu reichen wir
*  Kartoffelptiree mit Rstzwiebeln
*  Hoorische (Knddel)
* Rahmweinkraut

Dessert
* _Roschtische Ritter* mit Vanillesauce
* Rieslingcreme

Preis pro Person : € 24,00 ohne Dessert: € 21,00

Selbstverstandlich kénnen Sie sich aus unseren Vorschléagen Ihr eigenes Buffet individuell zusammenstellen!
Sollten Sie Gerichte vermissen, kontaktieren Sie uns!

Gerne erteilen wir Ihnen auch Auskiinfte zu Speisen fiir Diabetiker und bei Unvertraglichkeiten (z.B. Laktose,
Gluten etc.). Bitte sprechen Sie uns an!
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FINGERFOOD

*  Alle Buffetpreise ab 20 Personen

CANAPE-VARIATION

5 Teile pro Person

Frischkase mit Kresse
Edelsalami mit Oliven
Garnelen auf Meerrettichcréeme
Emmentaler mit Trauben
Schinken mit Mixed Pickles

* % %

Preis pro Person : €8,50

ZUM SEKTEMPFANG

7 Teile pro Person

*  Partybrétchen mit Lachs, Salami und Kése
* Tomaten-Mozzarella-Spief3e mit Basilikumpesto
* PutenspiefRe im Parmesanmantel
*  AntipastispieRe (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
* Kéase-Trauben-Spiel3e
*  Mini-Kuchenstiickchen
Preis pro Person : €12,00
LOFFELBUFFET

7 Teile pro Person
Loffel in der Grof3e eines Suppenléffels, mit Kleinigkeiten belegt

*

Lachstatar mit Limette

Créme von Roter Beete mit Kaviar
Avocadosalat mit Flusskrebsen
Shrimpscocktail

Ziegenfrischkase mit Nusshonig
Schokoladenmousse mit Fruchttopping

* % % %

Preis pro Person : €12,00

FINGERFOOD |

8 Teile pro Person

Tomaten-Mozzarella-SpiefRe mit Basilikumpesto
PutenspiefRe im Parmesanmantel

Involtinis (in Scheiben) mit Oliven geflllt
Lachsrélichen in Crepésmantel

Cocktailgeback

Mini-Frikadellen mit zweierlei Dips
Fruchtspiel3e

Schokoladenmousse im Glas

b b 2 R b b

Preis pro Person : € 14,00
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FINGERFOOD I

13 Teile pro Person

Kalt
*  Partybrétchen mit Lachs
* Laugenringe mit Frischkése
*  AntipastispieRe (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
* Kéase-Trauben-Spiel3e
Warm
*  Mini-Quiche
* Gebackene Hummerkrabben
*  PutenspiefRe mit Kokosraspeln paniert
*  Mini-Pizza
*  Mini-Frikadellen
*  Mini-Schnitzel
Dessert
* Mousse von brauner Schokolade
*  Mini-Kuchenstiickchen
*  Fruchtspiee
Preis pro Person : € 20,50 ohne Dessert:

WINTERLICHES FINGERFOOD-BUFFET

9 Teile pro Person

Kalt
*  Saisonale Blattsalate mit Raucherlachs
*  Tomaten-Mozzarella-SpieRe mit Basilikumpesto
* Involtinis (in Scheiben) mit Oliven gefiillt
*  Bourbon-Whisky-Hahnchenteile
*  Mini-Quiche
* Kése-Trauben-Spiel3e
*  Mini-Frikadellen mit zweierlei Dips
Dessert
*  Pflaumen-Zimt-Mousse
*  Weihnachtliche Orangencréme mit Grand Marnier
Preis pro Person : €17,00
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AMERIKANISCHES FINGERFOOD-BUFFET

8 Teile pro Person

X%t b b %

Mini-Sandwiches (mit Baguette)

Paprikaschoten mit Frischkéase und Bacon (scharf)
Drumsticks

Cocktail Meatballs (Frikadellen mit Preisebeersauce)
Mini Hamburger

Shrimpsbaéllchen

Cupcakes oder Muffins

Donuts

Preis pro Person : € 14,00

SUDAMERIKANISCHES FINGERFOOD-BUFFET

6 Teile pro Person

* % ot b

Krauterecken mit Kase-Dip
Scharfer Tomatensalat mit Oliven
Avocadosalat mit roten Zwiebeln
Nachos dazu Guacamole
Kichererbsencurry

Olivenkuchen

Preis pro Person: €11,50

PFALZER TAPAS

Fingerfood
10 Teile pro Person

L b b b 2R b b b o

Pfalzer Pralinen: Pumpernickel mit Blutwurst und Mini-Frikadellen
Mini-Fleischkésebrotchen

Handké&s mit Musik

Kartoffelsalat mit Speck

Partybrétchen verschieden belegt mit Leberwurst, Saumagen, Mett und Zwiebeln
Mini-Hamburger mit Saumagen

Blutwurst-Wirsingrdlichen

Mini — Dampfnudeln mit VanillesoRe

Rieslingcreme

Preis pro Person : €17,00
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FLYING BUFFETS

*  Alle Speisen werden dekorativ in kleinen Glaschen/Schélchen angerichtet
und von Servicepersonal prasentiert.
* Das Personal ist nicht im Cateringpreis enthalten.

FLYING BUFFET |

Vorspeisen

Tafelspitzsilze mit Schaum von Griiner Sauce und Radieschensalat
Olivencréme mit PutenspieRen im Parmesanmantel

Kalbscarpaccio mit Pinienkernen

Lachs-Zanderroulade auf Champagnergelée-Kerbelsalat
Antipastisalat (Paprika, Zucchini, Aubergine, Tomaten)

* % %

Preis pro Person : € 13,50

Hauptspeisen
*  Seeteufel im Speckmantel auf rosa Linsen mit Balsamico
*  Rinderfilet auf gebratenen Artischocken an Barolojus
*  Safrannudeln mit Staudensellerie

Preis pro Person : € 15,00

Dessert
*  Ziegenfrischkase mit Birnenragout
* Latte-Macchiato-Tortchen
*  Ananascarpaccio mit Kokosmousse

Preis pro Person : €6,50

SOMMERLICHES FLYING BUFFET

*  Steinofenbrot mit Butter

Kalt
* Meeresfriichtesalat mit Staudensellerie, Limetten und Olivendl
*  Marinierte Melonenstiickchen mit Parmaschinkensegel
*  Griiner Spargelsalat mit Himbeervinaigrette
*  Antipastisalat (Paprika, Champignons, Zucchini, Aubergine, Tomaten)
* Gambas mit Papayasalat

*  Rinderfilet-Spie mit Pfifferling-Risotto

* Gambas auf Cous-Cous an Safranschaum

* Hahnchenbrust "Coq au vin" mit Rosmarinkartoffeln
*  Zanderfilet mit Pasta an Triffelrahm

Dessert
*  Brombeer-Joghurt-Terrine auf Mangoschaum
*  Créme brilee von der Arabicabohne

Preis pro Person : € 29,00
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FLYING ,SPARGEL" BUFFET

*  Brotkorb mit Butter

Kalt
*  Griiner Spargelsalat mit Himbeervinaigrette
*  Marinierter Spargel mit Schnittlauch und Traubenkerndl
*  Schinken-Spargel-Rélichen auf Friséesalat
*  Gebratener griiner Spargel mit Gambas

Warm
*  Spargelragout mit Neuen Kartoffeln
*  Mini-Schnitzel mit Spargelspitzen an Sauce Hollandaise
* Hahnchenbrust mit griinem Spargel an Sauce Hollandaise
* Rinderfiletstreifen in der Krauterkruste an Jus

Dessert

* Erdbeersalat mit Pistazienschaum
*  Ziegenfrischkase mit Feigen

Preis pro Person : € 24,00
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GETRANKE

GETRANKEPAUSCHALEN

* % % ot

*

Alle Preise ab 20 Personen

Buchbar ab einer Dauer von 4 Stunden

Getrankepauschalen sind nur in Verbindung mit Personal buchbar.

Das Personal ist im Cateringpreis nicht enthalten.

Glaser, Kaffeegeschirr etc. wird separat berechnet

Die Getrankepauschalen Il bis VII beinhalten folgende Biersorten:

Tucher Pils, Tucher Hefeweizen oder Eichbaum Pils, Paulaner Hefeweizen

Jever Fun alkoholfreies Pils

Die angegebenen Preise beziehen sich auf einen Zeitraum von jeweils 4 Stunden.

GETRANKEPAUSCHALE |

Alkoholfreie Getranke

*
*
*

Preis pro Person : €5,60 jede weitere Stunde: €1,40

Teinacher Gourmet Mineralwasser (still und medium)
Cola Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite
Orangensaft, Apfelsaft

GETRANKEPAUSCHALE I

Alkoholfreie Getranke

*  Teinacher Gourmet Mineralwasser (still und medium)

* Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite

*  Orangensaft, Apfelsaft
HeiRgetranke

*  Filterkaffee inkl. Zucker, Su3stoff, Kaffeesahne

* Tee, versch. Sorten
Preis pro Person : € 7,80 jede weitere Stunde: €1,95
GETRANKEPAUSCHALE llI

Alkoholfreie Getranke

*  Teinacher Gourmet Mineralwasser (still und medium)
* Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite
*  Orangensaft, Apfelsaft
Biere
* Pils
*  Alkoholfreies Pils
* Hefeweizen
Preis pro Person : € 7,80 jede weitere Stunde: €1,95
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GETRANKEPAUSCHALE IV

Alkoholfreie Getréanke
*  Teinacher Gourmet Mineralwasser (still und medium)
* Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite
*  Orangensaft, Apfelsaft

HeiRgetranke
* Filterkaffee inkl. Zucker, Su3stoff, Kaffeesahne
* Tee, versch. Sorten

Biere
* Pils
*  Alkoholfreies Pils
* Hefeweizen

Preis pro Person : € 8,80 jede weitere Stunde:

GETRANKEPAUSCHALE V

Alkoholfreie Getréanke
*  Teinacher Gourmet Mineralwasser (still und medium)
* Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite
*  Orangensaft, Apfelsaft

* Pfalzer WeilRwein
* Pfalzer Rotwein
* Pfalzer Roséwein

Biere
*  Pils
*  Alkoholfreies Pils
*  Hefeweizen
Preis pro Person : € 10,00 jede weitere Stunde:
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GETRANKEPAUSCHALE VI

Alkoholfreie Getréanke
*  Teinacher Gourmet Mineralwasser (still und medium)
* Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite
*  Orangensaft, Apfelsaft

HeiRgetranke
* Filterkaffee inkl. Zucker, Su3stoff, Kaffeesahne
* Tee, versch. Sorten

Weine
*  Pfalzer WeilRwein
* Pfalzer Rotwein
* Pfalzer Roséwein

Sekt
* Pfalzer Sekt / Secco
Biere
* Pils
*  Alkoholfreies Pils
* Hefeweizen
Preis pro Person : € 11,00 jede weitere Stunde:
GETRANKEPAUSCHALE VII

Alkoholfreie Getranke
*  Teinacher Gourmet Mineralwasser (still und medium)
* Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite
*  Orangensaft, Apfelsaft

HeiRgetranke
*  Filterkaffee inkl. Zucker, SuRstoff, Kaffeesahne
* Tee, versch. Sorten

Weine
*  Pfalzer WeilRwein
* Pfalzer Rotwein
* Pfalzer Roséwein

Sekt

* Pfalzer Sekt / Secco
Biere

* Pils

*  Alkoholfreies Pils

*x Hefeweizen

Cocktails & Longdrinks
*  Cocktails & Longdrinks lhrer Wahl

Preis pro Person : € 14,40 jede weitere Stunde:
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SEKTEMPFANG

* Preis ab 20 Personen
*  Gilt fir die Dauer von 1 Stunde

Sektempfang Kategorie
Alkoholfreie Getréanke
* Teinacher Gourmet (still und medium)

*  Orangensaft

Alkoholische Getranke
* Pfalzer Sekt / Secco

Preis pro Person : €5,00

COCKTAILPAUSCHALE (FUR DAS CATERING)

Wabhlen Sie lhre Favoriten aus unserer Cocktailkarte und genie3en Sie lhren Lieblings-Cocktail in Ihrer Location.
Auch hier bieten wir Ihnen die Mdglichkeit einer Pauschale. Diese beinhaltet:

* Barelement, Barequipment, Barkeeper fir 4 Stunden
* 3 Cocktails pro Person, jeder weitere Cocktail € 2,75
*  Wir verwenden ausschlieBlich Spirituosen ausgewahlter Marken und Qualitatssafte.

Ab 40 Personen:
Ab 50 Personen:
Ab 70 Personen:

Ab 100 Personen:
Ab 150 Personen:
Ab 200 Personen:
Ab 300 Personen:

€ 14,00 pro Person
€ 13,50 pro Person
€ 12,50 pro Person
€ 11,00 pro Person
€ 10,00 pro Person
€ 9,50 pro Person
€ 9,00 pro Person
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EQUIPMENT

Geschirr, Besteck, Glaser und sonstiges Equipment (s. unten) auf Anfrage!

SONSTIGES EQUIPMENT

Tischwasche, Stoffservietten
Silberleuchter, 5-armig, Héhe 100 cm
* Inkl. weiBer Kerzen
Stehtisch mit Husse
Sonnenschirm, weifd (D: 300 cm)
Runder Bankett-Tisch mit NuBbaumplatte (100 cm)
Runder Bankett-Tisch (120 cm)
Runder Bankett-Tisch (160 cm)
Stuhl Calligaris "AIR", Schwarz (41 x 50 x 85 cm)
Stuhlhusse, Stretch Galaxy, weif3
Tisch, Kunststoff, weif3, (120 x 80 cm)
Stuhl, Kunststoff, weif3
Sitzkissen, in verschiedenen Farben
Biertischgarnitur mit weil3en Hussen (50 cm)

Biertischgarnitur mit wei3en Hussen (70 cm)

Kaffeemaschine WMF Bistro (220 V, 2,2 KW)
fur Kaffeespezialititen wie Espresso, Cappuccino etc.

Floorspots

Weiteres Equipment wie Bestuhlung, Bars, Party- und Festzelte, Ton- und Lichttechnik sowie
Dekoration auf Anfrage!
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PERSONAL

*  Die Mindestdauer fiir die Buchung von Personal betragt 4 Stunden!

Koch

*  Preis pro Stunde: € 35,00
Logistiker

*  Preis pro Stunde: € 22,50

Reinigungs-/Spulkraft
*  Preis pro Stunde: € 20,00

Weiteres Personal stellen wir Ihnen gerne auf Anfrage!
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ALLGEMEINE GESCHAFTS- UND
ZAHLUNGSBEDINGUNGEN DER
KINDERMANN GMBH & Co. KG

(Stand 01.01.2017)

LIEFER- UND ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

Die Vertragsbeziehungen unterliegen dem Deutschen Recht, insbesondere dem Birgerlichen Gesetzbuch und
dem Handelsgesetzbuch.

Die folgenden Bedingungen sind Grundlage des Vertragsverhéaltnisses. Sie werden durch Erteilung des Auftrages
oder Annahme der Lieferung anerkannt. Abweichende Bedingungen des Kunden, die wir nicht ausdriicklich
anerkennen, sind fur uns unverbindlich, auch wenn wir Ihnen nicht ausdriicklich widersprechen.

§1 Angebot und Lieferung / Abholung

1. Im Catering ist ab einem Nettoauftragswert von 500,00 € eine An- und Abfahrt, der (barrierefreie) Auf- und
Abbau des Buffets sowie die Reinigung des Buffetgeschirrs inklusive (gilt fir den Umkreis Mannheim /
Ludwigshafen . Kann ein barrierefreier Auf- und Abbau nicht erfolgen (z. B. kein Fahrstuhl im Haus

vorhanden, Lieferung in hohere Stockwerke etc.) behalten wir uns das Recht vor, Kosten fiir den Mehraufwand zu
berechnen. Die Equipmentabholung erfolgt nach Vereinbarung.

2. Bei Abholung der Speisen durch den Kunden ist es dessen Pflicht die Bestellung selbst auf Vollstandigkeit und
Tauglichkeit zu kontrollieren. AulRerdem muss der Kunde selbst fir einen vorschriftsméaRigen Transport Sorge
tragen. Die Speisen sowie das Zubehor (Equipment, Getranke und Ahnliches) miissen in einem geschlossenen
Fahrzeug transportiert werden.

82 Preise
1. Die vereinbarten Preise verstehen sich in Euro. Die gesetzliche Mehrwertsteuer wird gesondert ausgewiesen.

2. Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung 6 Monate und erhéht sich der von
der Kindermann GmbH & Co. KG allgemein fiir derartige Leistungen berechnete Preis, so kann der vertraglich
vereinbarte Preis angemessen, hochstens jedoch um 5%, angehoben werden.

3. Nimmt der Veranstalter unter Zustimmung der Kindermann GmbH & Co. KG Umbestellungen vor, so sind diese
nicht mehr an die urspriinglichen Preise gebunden.

§3 Zahlungsbedingungen

1. Auftrage bis zu einem Bruttoauftragswert von 1.000,00 € sind bei Anlieferung sofort in bar zu begleichen.
Die entsprechenden Rechnungen gehen Ihnen im Voraus per Mail zu.

2. Bei Auftragen Uber einem Bruttoauftragswert von 1.000,00 € wird bei Erteilung der Auftragsbestatigung eine
Anzahlung in Héhe von 25 % fallig. Das Zahlungsziel betragt 10 Tage ab Rechnungsdatum.

Bei Veranstaltungsstornierung bis 2 Monate vor Veranstaltung erstatten wir den Anzahlungsbetrag zuriick, bei
spéteren Stornierungen behalten wir diesen Betrag ein.

3. Weitere 50 % des Gesamtbetrages sind als Vorkasse bis 14 Tage vor Veranstaltung fallig. Bei kurzfristigen
Buchungen ist die Anzahlung sowie die Vorkasse (75 % des Auftragswertes) bei Anlieferung sofort in bar zu
begleichen.

4. Die Abschlussrechnung tiber 25 % ist nach Abschluss der Veranstaltung fallig und entweder in bar bei
Abholung oder per Uberweisung (Zahlungsziel betragt 10 Tage ab Rechnungsdatum) zu begleichen.

5. Eine Aufrechnung durch den Kunden mit Gegenanspriichen ist ausgeschlossen, es sei denn, die
Gegenanspriche sind unbestritten oder rechtskréftig festgestellt. Die Geltendmachung eines
Zurlckbehaltungsrechts durch den Kéaufer ist ausgeschlossen, es sei denn, es beruht auf demselben
Vertragsverhaltnis oder die Gegenanspriiche sind unbestritten oder rechtskréftig festgestellt.

6. Gerichtsstand ist der Sitz des Unternehmens Kindermann GmbH & Co. KG.
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7. Befindet sich der Kunde der Kindermann GmbH & Co. KG gegeniiber mit irgendwelchen
Zahlungsverpflichtungen im Verzug, so werden alle bestehenden Forderungen sofort fallig.

Die gesetzliche Mehrwertsteuer (Stand: 08/2009)

Die gesetzliche Mehrwertsteuer muss zu den genannten Preisen dazu addiert werden. Gemaf BFH-Urteil vom
18.12.2008 (V R 55/06) und BMF-Schreiben vom 16.10.2008, unterliegen alle Catering-Leistungen dem
Regelsteuersatz von 19 %.

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

81 Lieferung / Service

1. Die Kindermann GmbH & Co. KG liefert und vermietet ausschlie3lich auf der Grundlage ihrer allgemeinen
Geschéftsbedingungen. Abweichende Bedingungen lhrer Vertragspartner sind der Kindermann GmbH & Co. KG
gegenuber nur wirksam, wenn sie im Einzelfall schriftlich vereinbart worden sind.

2. Der Vertrag kommt durch Auftragsannahme / Bestétigung durch die Kindermann GmbH & Co. KG an den
Veranstalter und dessen schriftliche Rickbestatigung zustande. Diese schriftliche Bestatigung des
Veranstalters/Kunden muss der Kindermann GmbH & Co KG binnen 4 Wochen nach Erhalt vorliegen.
Veranstalter und die Kindermann GmbH & Co. KG sind Vertragspartner. Die Kindermann GmbH & Co. KG
bereitet das Catering bis zum Veranstaltungsbeginn vor.

3. Bei Speisen ist eine Mindestbestellmenge von 20 Portionen zu beachten, andernfalls wird ein
Mindermengenzuschlag erhoben. Ausnahmen sind im Vorfeld mit der Kindermann GmbH & Co. KG
abzusprechen.

4. Bei Getranken werden jeweils die angebrochenen bzw. verbrauchten gelieferten Gebinde in Rechnung gestellt,
bei Getrankepauschalen und Personalbestellungen die angefangenen Stunden.

5. Das Liefergebiet der Kindermann GmbH & Co. KG umfasst das gesamte Rhein-Neckar-Dreieck. Bestimmte
Bedingungen gelten jedoch nur fir den Umkreis Mannheim / Ludwigshafen (siehe Liefer- und
Zahlungsbedingungen).

82 Lieferzeit

1. Die Lieferung erfolgt entsprechend der jeweils gesondert getroffenen Vereinbarung. Die vereinbarten Lieferund
Leistungstermine sind verbindlich, es sei denn, die Kindermann GmbH & Co. KG wird an der Erfiillung seiner
Verbindlichkeit durch den Eintritt von unvorhersehbaren, au3ergewéhnlichen Umstanden gehindert, die trotz der
nach den Umsténden des Falles zumutbaren Sorgfalt unabwendbar waren oder durch héhere Gewalt entstanden
sind. In diesem Fall, wenn die Lieferung nicht in angemessener Frist erbracht werden kann, wird die Kindermann
GmbH & Co. KG von Liefer- und Leistungsverpflichtung befreit. Etwaige hieraus abgeleitete
Schadensersatzanspriiche des Kunden entfallen.

§3 Teilnehmerzahl, Anderungen der Teilnehmerzahl un  d der Veranstaltungszeit

1. Der Veranstalter teilt der Kindermann GmbH & Co. KG spatestens 10 Werktage vor Veranstaltungsbeginn die
endgultige Teilnehmerzahl verbindlich schriftlich mit.

Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl spéter als 10 Tage vor Veranstaltungstermin wird bei der Abrechnung nicht
mehr anerkannt und es wird die urspriinglich gemeldete Personenzahl berechnet.

Im Fall einer Teilnehmererhthung wird die tatséchliche Teilnehmerzahl berechnet.

84 Mangel, Haftung, Verjahrung

1. Sollten an den Lieferungen oder Leistungen der Kindermann GmbH & Co. KG Mangel auftreten bzw.
Leistungen gestort werden, hat der Veranstalter dies nach Feststellung unverzuglich zu rigen, damit die
Kindermann GmbH & Co. KG die Mdéglichkeit erhélt, schnellstmdglich Abhilfe zu schaffen bzw. die
VertragsgemaRheit der Lieferungen und Leistungen herzustellen. Soweit dies wegen der Natur des Mangels / der
Stoérung oder aus sonstigen zwingenden Griinden nicht méglich oder dem Veranstalter nicht zuzumuten ist,
missen Mangelrigen in jedem Fall spatestens anlasslich der Riickgabe der Raume / der Artikel an die
Kindermann GmbH & Co. KG erhoben werden. Der Veranstalter ist verpflichtet, einen ihm entstehenden Schaden
moglichst gering zu halten.

2. Im Ubrigen ist die Haftung der Kindermann GmbH & Co. KG im nicht leistungstypischen Bereich auf
Leistungsméngel beschréankt, die auf Vorsatz oder grober Fahrlassigkeit der Kindermann GmbH & Co. KG
beruhen. Dies gilt insbesondere auch fiir Anspriiche wegen zugesicherter Eigenschaften und Verschuldens bei
Vertragsabschluss.
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3. Anspriche des Kunden wegen Nicht- oder Schlechterfiillung oder aus Griinden einer sonstigen Haftung der
Kindermann GmbH & Co. KG verjahren — vorbehaltlich einer etwaigen kiirzeren gesetzlichen Verjahrungsfrist —
spatestens in sechs Monaten, gerechnet ab dem laut Vertrag iber die Anmietung von Veranstaltungsraumen /
Bestellung von Catering-Dienstleistungen vereinbarten Tag des Endes der Veranstaltung.

4. Bei AuRerhaus-Geschéften gilt, dass mit der Annahme der Allgemeinen Geschéftsbedingungen durch den
Kunden die Gefahr fur Verlust, Beschadigungen, Verminderungen und Verschlechterungen einschlieflich der
Haftung gegeniiber Dritten sowie Folgeschaden auf den Kunden libergeht. Die Riicknahme von Vermietartikeln,
insbesondere von Geschirr und Glasern etc. erfolgt unter Vorbehalt. Exakte Bruchmengen und Fehimengen
kénnen erst nach vollstandig erfolgtem Reinigungsprozess ermittelt werden. Fiir Verlust oder Beschadigung
angelieferter Mietgegenstande etc. berechnen wir, ohne dass es eines Verschuldensnachweis bedarf, den
jeweiligen Neuwert des Gegenstandes.

5. Fur Schadenersatzanspriiche jeglicher Art gilt grundsétzlich: Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines
niedrigeren, der Kindermann GmbH & Co. KG eines héheren Schadens vorbehalten.

85 Rucktritt / Stornierung
1. Die der Kindermann GmbH & Co. KG erteilten Auftrage werden schriftlich bestatigt.

2. Bei Rucktritt von bereits bestatigten Vertrdgen gelten folgende Bedingungen:

Rucktritt bis 60 Tage vor Beginn: keine Kosten

- Rucktritt 59 bis 40 Tage vor Beginn: 25% der vereinbarten Leistungen

- Rucktritt 39 bis 15 Tage vor Beginn: 50% der vereinbarten Leistungen

- Rlicktritt 14 bis 2 Tage vor Beginn: 80% der vereinbarten Leistungen

- Rucktritt am Veranstaltungsvortag oder Veranstaltungstag: 100% der vereinbarten Leistungen

Sollten Leistungen aus dem Vertragsverhaltnis anderweitig weiterverkauft werden kénnen reduzieren sich die
Stornierungskosten entsprechend.

3. Die Bestimmungen sind auch anwendbar, wenn der Kunde die Veranstaltung aus irgendwelchen Griinden,
die die Kindermann GmbH & Co. KG nicht zu verantworten hat (z. B. h6here Gewalt), nicht antritt.

4. Zahlungsverpflichtungen des Veranstalters entstehen nicht, wenn der Ricktritt des Veranstalters aus einem
Grund erfolgt, den die Kindermann GmbH & Co. KG zu vertreten hat.

5. Leistungen durch Dritte oder Sonderleistungen, die infolge der Stornierung nutzlos werden, sind in jedem Fall
zu bezahlen.

86 Sonstiges

1. Anderungen oder Erganzungen des Vertrages bediirfen der Schriftform. Einseitige Anderungen durch den
Kunden sind unwirksam.

2. Eine Vero6ffentlichung oder Werbung in Bild-, Ton- oder Printmedien, also insbesondere auch in
Zeitungsanzeigen, auf Plakaten, Werbeflyern etc. unter Angabe und Nennung der Kindermann GmbH & Co. KG
ist nur mit vorheriger schriftlicher Zustimmung méglich. Erfolgt eine Veréffentlichung ohne Genehmigung, so
behélt sich die Kindermann GmbH & Co. KG das Recht vor, die Veranstaltung abzusagen.

Entstehende Kosten, mégliche Schadenersatzforderungen und entgangene Einnahmen hat der Veranstalter zu
tragen.

3. Sollten einzelne Bestimmungen des Vertrages unwirksam sein, so wird dadurch die Wirksamkeit der ibrigen

Bestimmungen nicht beriihrt. Die Parteien werden unwirksame Bestimmungen durch solche ersetzen, die dem
angestrebten wirtschaftlichen Zweck mdéglichst nahe kommen.
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REFERENZEN

BASF SE, Ludwigshafen

BASF IT Services GmbH, Ludwigshafen

Hofgut Battenberg, Battenberg

Carlson Wagonlit Deutschland GmbH, Mannheim
Daimler AG, Mannheim

Deutsche Bahn Netz

Deutsche Telekom AG, Darmstadt

Deutsches Rotes Kreuz, Mannheim

Goldbeck Sud GmbH, Hirschberg

Haldmuhle zu Bissersheim, Bissersheim

Lieblang Dienstleistungsgruppe Management GmbH
Majer's Weinscheuer, Schriesheim

Mannheim Business School gGmbH, Mannheim
Mittelburg Neckarsteinach

Obsthof Jack

Pharmaceutical Research Associates GmbH, Mannheim
Popakademie Baden-Wirttemberg GmbH, Mannheim
Promega GmbH, Mannheim

Rheinstrand, Speyer

Schindler Aufziige und Fahrtreppen GmbH, Region Studwest
Signum communication Werbeagentur GmbH, Mannheim
Sparkasse Vorderpfalz, Ludwigshafen

Stadt Mannheim

TSG Ludwigshafen-Friesenheim Bundesliga-Handball GmbH, Ludwigshafen
TTM GmbH Internationale Spedition

Universitat der Stadt Mannheim

Weingut Fitz-Ritter, Bad Durkheim

Zirkus Flic Flac, Gastspiele in Mannheim und Frankfurt
ZEQ, Mannheim

und viele mehr...
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